
GÂTEAU À LA RAISINÉE (AVEC LAIT 
CONDENSÉ) 

Ingrédients : pour une plaque de 20cm 

- 1  pâte brisée  

- 1,5 dl  de raisinée 

- 1/2 tube de lait condensé sucré 

- 1,5 dl  de crème 

 

Préparations : 

- Foncer avec une pâte brisée ou feuilletée et cuire à blanc en bas du four. 

- Bien mélanger tous les ingrédients 

- Lorsque la pâte est cuite, verser le mélange et remettre au four pour 10 

min. 

  


